




Nos complace presentar la 15ª edición de Restaurat Sant Antoni, el evento 
gastronómico que cierra la temporada estival y da la bienvenida al otoño 
e invierno en nuestro municipio. Este año, residentes y visitantes podrán 
disfrutar de la temática especial: los postres tradicionales de la isla de Ibiza. 
 
Doce restaurantes ofrecerán menús que incluyen entrantes, plato principal y un 
postre inspirado en la repostería ibicenca. Aunque el postre es el tema central, cada 
menú equilibra innovación y tradición, destacando los sabores auténticos de la isla. 
 
Por las noches, regresa Degustaurat , con menús degustación de tres a cinco 
platos, centrados en productos locales. Garantizando una velada excepcional en 
la que se podrá disfrutar de una cocina creativa.

Ens complau presentar la 15a edició de Restaurat Sant Antoni, 
l’esdeveniment gastronòmic que tanca la temporada estival i dona 
la benvinguda a la tardor i hivern en el nostre municipi. Enguany, 
residents i visitants podran gaudir de la temàtica especial: les postres 
tradicionals de l’illa d’Eivissa.

Dotze restaurants oferiran menús que inclouen entrants, plat principal 
i unes postres inspirades en la rebosteria eivissenca. Encara que les 
postres és el tema central, cada menú equilibra innovació i tradició, 
destacant els sabors autèntics de l’illa.

A les nits, torna Degustaurat , amb menús degustació de tres a cinc 
plats, centrats en productes locals. Garantint una vetllada excepcional 
en la qual es podrà gaudir d’una cuina creativa.

E
Entrante, principal y postre

Bebida no incluida.

De tres a cinco elaboraciones y postre
Servicio en horario de cena

Menú mínimo para 2 personas. 
Bebida no incluida.

Entrant, principal i postre
Beguda no inclosa.

De tres a cinc  
elaboracions i postre

Servei en horari de sopar
Menú mínim per a 2 persones.�

Beguda no inclosa.

Precio · Preu
 25,00€ x persona

Precio · Preu 
25,00€ x persona 



Carrer Vara de Rei, 9 
Sant Antoni
T. 971 389 727

Amazonia



- Calamares rellenos de sobrasada, con salsa de brandy y alioli    
  de perejil

- Bullit de peix deconstruido a la plancha con salsa de azafrán, 	
  patatas confitadas y alcachofa encuertida

- Greixonera con helado de nata y sirope de hierbas ibicencas

- Calamars farcits de sobrassada, amb salsa de brandi i allioli  
  de julivert

- Bullit de peix desconstruït a la planxa amb salsa de safrà,  
  patates confitades i carxofa embolicada

- Greixonera amb gelat de nata i xarop d’herbes eivissenques

E



- Pan chino frito con amatriciana y guanciale
- Huevo a baja temperatura con espuma de boletus y jamón
- Tataki de atún con ponzú, mayo de wasabi y ajos tiernos
- Entraña de ternera al “Josper”con salsa criolla y patató

- Babà con peras al vino y cremoso de flaó

- Pa xinès fregit amb amatriciana i guanciale
- Ou a baixa temperatura amb escuma de boletus i pernil
- Tataki de tonyina amb ponzú, maionesa de wasabi i alls tendres
- Entranya de vedella al Josper amb salsa criolla i patató

- Babà amb peres amb vi i cremós de flaó

Carrer Velázquez, 9 
Sant Antoni de Portmany 
T. 971 348 132

Ample 32



- Frita de pulpo con aceite de pimentón y boniato seco
- Garbanzos melosos con alcachofas y setas

- Arroz de sepia con carpaccio de gambón y alioli de gambas
- Magret de pato con berenjena y salsa de ciruela

- Cannoli de ricotta con “salsa de Nadal” y helado de pistacho
- Torrija con café caleta y helado de leche merengada

- Frita de polp amb oli de pebre roig i moniato sec
- Ciurons melosos amb carxofes i bolets

- Arròs de sépia amb carpaccio de gambot i allioli de gambes
- Magret d’ànec amb albergínia i salsa de pruna

- Cannoli de ricotta amb salsa de Nadal i gelat de pistatxo
- Torrija amb cafè caleta i gelat de llet merengada

E



Carrer Vara de Rei, 23 
Sant Antoni de Portmany 
T. 971 591 752

Es Gerret



- Tostada de mousse de paté de cerdo negro, membrillo de la  
  isla y vino payés.

- Muslo de pollo payés de “Carn&corp” a baja temperatura    
  con gamba roja ibicenca curada en sal y jugo de sus  
  cabezas

- Algarroba, café y frutos rojos.

- Torrada de mousse de paté de porc negre, codony de l’illa i vi 
  pagès

- Cuixa de pollastre pagès de Carn&corp a baixa temperatura  
  amb gamba vermella eivissenca curada en sal i suc dels seus  
  caps

- Garrova, cafè i fruits vermells

E
(ABIERTO HASTA FINALES DE NOVIEMBRE) 

(OBERT FINS A FINALS DE NOVEMBRE) 



Carrer de Cervantes, 4 
Sant Antoni de Portmany
T. 971 346 252 

Es Rebost de Can Prats



- “Gambusí”, huevos payeses y sobrasada

- Arroz meloso con cangrejos

- Flan de queso y hierbabuena con pimienta y romero

- Gambosí, ous pagesos i sobrassada

- Arròs melós amb cranc

- Flam de formatge i herbasana amb pebre i romaní

E
(ABIERTO HASTA EL 29 DE NOVIEMBRE) 

(OBERT FINS AL 29 DE NOVEMBRE) 



Carrer Cervantes, 22 
Sant Antoni de Portmany 
T. 699 846 854 - 871 231 200

Es Ventall



- Croquetas de pollo payés al curry amarillo
- Crema de lentejas con sobrasada asada a la leña y picatostes de  
  pan de masa madre

- Albóndigas de “porc negre” con huevo ecológico frito y patata paja
- Fideua de pollo payés y costilla de cerdo, coliflor y judías verdes  
  (mínimo 2 personas)

- Espuma de greixonera con crema de naranja, toffe de hierbas  
  ibicencas y crumble de algarroba 
- Flan de especias con chantilly de flaó

- Croquetes de pollastre pagès al curri groc
- Crema de llenties amb sobrassada rostida amb llenya i  
  crostons de pa de massa mare

- Pilotes de porc negre amb ou ecològic fregit i patata palla
- Fideuà de pollastre pagès i costella de porc, pinya de col i   
  mongetes tendres (mínim 2 persones)

- Escuma de greixonera amb crema de taronja, toffee d’herbes  
  eivissenques i crumble de garrova
- Flam d’espècies amb chantilly de flaó.

E

Menú completo en la web de Restaurat 
Menú complet en la web de Restaurat



Carrer de la Soledat, 41 
Sant Antoni de Portmany 
T.971 346 767

Galeón by Marco

- Bruschetta (pa torrat amb varietat de productes de l’illa)
- Pizza casolana a escollir de la nostra carta principal
- Pad thai (fideus d’arròs amb verdures i pollastre)
- Adob (costelles de porc de cocció lenta amb arròs i ou)

- Bruschetta (pan tostado con variedad de productos de la isla)
- Pizza casera a elegir de nuestra carta principal
- Pad thai (fideos de arroz con verduras y pollo)
- Adobo (costillas de cerdo cocción lenta con arroz y huevo) 

- Pannacota a las “Hierbas ibicencas”
- Tarta de queso con un toque de anís y menta

- Pannacotta amb herbes eivissenques
- Pastís de formatge amb un toc d’anís i menta



E

- Nachos con queso y guacamole
- Bruschetta (pan tostado con variedad de productos de la isla)

- Pizza casera a elegir de nuestra carta principal
- Pad thai (fideos de arroz con verduras y pollo)

- Pannacota a las “Hierbas ibicencas”
- Tarta de queso con un toque de anís y menta.

- Nachos amb formatge i guacamole
- Bruschetta (pa torrat amb varietat de productes de l’illa)

- Pizza casolana a escollir de la nostra carta principal
- Pad thai (fideus d’arròs amb verdures i pollastre)

- Pannacotta amb herbes eivissenques
- Pastís de formatge amb un toc d’anís i menta.

Menú completo en la web de Restaurat 
Menú complet en la web de Restaurat



Grill Sant Antoni
Carrer del Bisbe Torres, 5 
 Sant Antoni de Portmany
T. 971 340 451 
* Se recomienda reservar  / * Es recomana reservar



- Meloso de arroz negro con salsa de calamar y alioli de pimientos rojos  
  asados
- Canelón de calabacín relleno de verduras y bechamel con romesco

- Burger de vaca vieja a la brasa con cheddar, guacamole y pico de  
  gallo con pan brioche 
- Cazón en adobo sobre crema de guisantes y pak choi a la brasa

- Mil hojas de higos con queso fresco de cabra “Ses Cabretes”  
  garrapiñada y miel
- Helado de almendra

- Melós d’arròs negre amb salsa de calamar i allioli de pebrera  
  vermella rostida
- Caneló de carabassó farcit de verdures i beixamel amb romesco

- Burger de vaca vella a la brasa amb cheddar, guacamole i pico de  
  gallo amb pa brioix
- Caçó adobat sobre crema de pèsols i pak choi a la brasa

- Milfulls de figues amb formatge fresc de cabra Ses Cabretes,  
  garrapiñada i mel
- Gelat d’ametlla

E

Menú completo en la web de Restaurat 
Menú complet en la web de Restaurat



Carrer d’Isidor Macabich, 19 
Sant Antoni de Portmany
T. 971 346 253

La Villa Portmany



- Ensalada de higos y queso fresco de cabra con vinagreta de miel  
  y nueces
- Croquetas de “botifarró” con manzana y cebolla caramelizada

- Arroz meloso con sepia y gambas (mínimo dos personas en horario mediodía)
- Hamburguesa casera de cordero con queso de cabra y salsa de  
  higos

- Helado casero de calabaza con nueces y miel de Ibiza
- Greixonera con toque de frígola

- Amanida de figues i formatge fresc de cabra amb vinagreta de mel  
  i enous
- Croquetes de botifarró amb mançana i ceba caramel·litzada

- Arròs melós amb sépia i gambes (mínim dos persones en horari de migdia)
- Hamburguesa casolana de bestiar amb formatge de cabra i salsa  
  de figues

- Gelat casolà de carabassa amb enous i mel d’Eivissa
- Greixonera amb toc de frígola

E

Menú completo en la web de Restaurat 
Menú complet en la web de Restaurat



Carrer del Progrés, 42 
Sant Antoni de Portmany
T. 971 341 974

S. Mari Cocina-Bar



- Ensalada de espinacas baby con foie mi cuit, higos y    
  vinagreta de piñones tostados
- Bomba rellena de patata, calamar y sobrasada con alioli

- Raya a la marinera con su picada
- Arroz meloso estilo S.Marí

- Trampantojo de flaó
- Brownie de algarroba con helado de fresones

- Ensalada d’espinacs baby amb foie micuit, figues i vinagreta 
  de pinyons torrats
- Bomba farcida de patata, calamar i sobrassada amb allioli

- Rajada a la marinera amb la seua picada
- Arròs melós a l’estil del S. Marí

- Trampantojo de flaó
- Brownie de garrova amb gelat de maduixots

E



Plaça de s’Església 
Santa Agnès de Corona
T. 971 805 015

Sa Palmera



E

- Croquetas caseras de pollo payés.
- Ensalada de espinacas con vinagreta de mostaza y miel� 

- Arroz de matanzas�. 
- Manitas de cerdo con su puntito picantón.

- Greixonera. 
- Helado de vainilla con nueces y miel

 

- Croquetes casolanes de pollastre payés.
- Amanida d’espinacs amb vinagreta de mostassa i  mel

- Arròs de matances.
- Peus de porc amb el seu puntet picantó

- Greixonera.
- Gelat de vainilla amb nous i mel

*ÚLTIMO DÍA DE RESTAURAT, MARTES 3 DE DICIEMBRE

*ÚLTIM DIA DE RESTAURAT, DIMARTS 3 DE DESEMBRE



Carrer d’Antoni Riquer, 3 
Sant Antoni de Portmany
T. 971 341 670

Sa Prensa



E

- Ensalada de queso de cabra con higos y vinagreta de miel

- Arroz de matanzas
- Calamar salteado con sobrasada ibicenca

- Greixonera

- Amanida de formatge de cabra amb figues i vinagreta 
de mel

- Arròs de matançes
- Calamar saltejat amb sobrassada eivissenca

- Greixonera



Carrer Soletat, 43 
Sant Antoni de Portmany
T. 971 347 867

Zebra Steak & Grill



E

- Endivias marinadas a la brasa gratinadas con salsa de queso azul y  
  nueces tostadas.
- Mini calzone con dados de salmón, crema de queso ibicenco y  
  berenjenas

- Costillar de cerdo lacado con miel de Ibiza, salsa de soja y jengibre,  
  acompañado de boniato asado al horno de leña con romero, azúcar  
  moscovado y semillas de sésamo
- Muslo de pollo payés al horno de leña con salsa reducida de “sofrit  
  pagés”, acompañado de patatas y “pebrassos” 

- Cheesecake de orelletes
- Sorbete de fresas naturales con toque de frígola

- Endívies marinades a la brasa gratinades amb salsa de  
  formatge blau i enous torrades.
- Minicalzone amb daus de salmó, crema de formatge eivissenc i albergínies

- Costella de porc lacat amb mel d’Eivissa, salsa de soja i gingebre,  
  acompanyat de moniato rostit al forn de llenya amb romaní, sucre roig i  
  llavors de sèsam
- Cuixa de pollastre pagès al forn de llenya amb sal sa reduïda de sofrit  
  pagès, acompanyat de patates i pebrassos

- Cheesecake d’orelletes
- Sorbet de maduixes naturals amb un toc de frígola

Menú completo en la web de Restaurat 
Menú complet en la web de Restaurat







T. 971 340 907 ·  606 890 937
C/Vara de Rey nº21 Bajo, Sant Antoni de Portmany

coloresdebes@gmail.com 
 www.coloresdebes.com

Ahora también 
puedes encontrar:

Bellas artes, 
pintura 

industrial 
y de decoración, 
así como una gran 

variedad de 
herramientas y 
maquinaria.
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bodegascanmaymo.com
info@bodegascanmaymo.com
Tel. 629 969 004 - 971 805 100











Calle del Mar, 15 (07820) Sant Antoni de Portmany (Ibiza)
info@jmarchseguros.com

www.jmarchseguros.com | www.elsegurodemibarco.com
971 344 933 · 645 735 437








